Fiir den Teig:

759 Wasser

20g Rubensirup

759 dunkle Kuverttire

150g  Butter

175g  Zucker

3 Stck.  Eier (Grolke M)

115g KOMEKO KUCHENGLUCK

49

409 Kakaopulver

Zum Uberziehen:

250g  Schlagsahne
400g  dunkle Kuverttre
50g Nougat

Z U TAT E N {Ringform 26 cm)

Backpulver

ZUBEREITUNG

75 g Wasser und 20 g Sirup zum Kochen bringen. 75 g Kuverttire und 150 g
Butter zugeben und auflésen. Abkuhlen lassen.

175 g Zucker und 3 Stck. Eier mit der Maschine zu einem stabilen Schaum
aufschlagen. Die abgektihlte Schokoladen-Buttermasse in den Eierschaum
mischen.

Nun noch 115 g KOMEKO KUCHENGLUCK, Backpulver und 40 g Kakao
mischen, sieben und unter die Masse heben.

In eine gefettete 26 cm Ringform geben und im vorgeheizten Backofen bei 180
°C Ober-/ Unterhitze ca. 35 min Backen.

Abkuhlen lassen.

250 g Schlagsahne erwarmen, 400 g Kuverttire und 50 g Nougat darin auflgsen,
glattrthren und den Kuchen tberziehen.
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