BROTGENUSS

Schoko-Quark Brotchen «omero

ZUTATEN (fliir g Stlck)

Fiir den Teig:

150 g Zucker

2 Stk. Eier (Gr. M)

75 g Butter (weich)

Ya TL Salz

Vanille

250 g Quark (Magerquark)

1 EL Milch

250 g KOMEKO BROTGENUSS
1 Pck. Backpulver

100 g gehackte Kuverttre (oder Schokotropfen)

Sonstige:
1 Eigelb zum Bestreichen

ZUBEREITUNG

1. Den Backofen auf 200° C Ober-/Unterhitze vorheizen und
ein Backblech mit Backpapier auslegen.

2. 150 g Zucker, 2 Eier, Salz, Vanille und 75 g Butter in eine
Schussel geben und schaumig rithren. AnschlieRend 250 g
Quark und die Milch zugeben und glattrihren. 250 g
KOMEKO BROTGENUSS und Backpulver sieben, zu der
Masse geben und zu einem Teig verkneten. (Bild 1)

3. 100 g gehackte Kuverttre/Schokotropfen mit einem
Teigschaber unterheben.

4. Aus der Masse 9 Brotchen (ca. 100 g) formen und auf das
Backblech legen. (Bild 2)

5. Brotchen mit Eigelb bestreichen. (Bild 3)

6. DasBlech mit den Brétchen in den vorgeheizten Ofen

schieben und ca. 30 min. backen.
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